
北○○（きたまる）札幌本店
札幌市中央区南3条西4丁目7-1
（都通り南向き 二階建て一軒家）
Tel：０１１・215・0102

◎営業時間／17：00～ 23：30（LO.22 :30）
 ［年中無休］

◎全道・全国の漁港や近郊農家様から直送した
　旬の素材を多様し、季節を感じていただけます。
◎直前での人数変更、当日のご予約、料理内容のご希望、
　お品書きなどきめ細かい対応をさせていただきます。
◎北○五箇条に基づいた、安心・安全で、
　からだにやさしい料理をご用意させていただきます。

旬の素材でご用意いたしますので、旬の素材でご用意いたしますので、
料理内容は毎月変わります。料理内容は毎月変わります。
旬の素材でご用意いたしますので、
料理内容は毎月変わります。
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 旬素材でつくる、飲み放題付き宴会コース 
 
●飲み放題付き「旬の香コース」（弥生 3 月） 
5,000 円（税込み）／品数 6 品・料理 12 品（全品個別盛り）＋レギュラー飲み放題付き（2 時間） 
 
■本日の先付 3 点盛り 
・蛍いかと菜花の酢みそ 
・出し巻き玉子 しらすおろし 
・合鴨ロースのたたき 
■本日の刺身 旬の刺身 3 点盛り 
■本日の焼物 ほっけとベーコンのホイル焼き 
■本日の温物 真狩ハーブ豚と根菜のトマト煮 
■本日の一品 2 点盛り 
・道産北あかりの炭焼き 
・道産牛のハツ串 
■本日の食事 焼きおにぎりの桜海老餡掛け 香の物 
 
※メニュー内容は仕入れ状況により変更となる場合がございます。 
※苦手な食材・料理、ご要望がございましたらお申し付けください。できる限り対応させていただきま
す。 
 
 
●飲み放題付き「旬の華コース」（弥生 3 月） 
6,000 円（税込み）／品数 7 品・料理 14 品（全品個別盛り）＋レギュラー飲み放題付き（2 時間） 
 
■本日の先付 3 点盛り 
・蛍いかと菜花の酢みそ 
・出し巻き玉子 しらすおろし 
・合鴨ロースのたたき 
■本日の刺身 旬の刺身 4 点盛り 
■本日の焼物 ほっけとベーコンのホイル焼き 
■本日の中皿 根室花咲がにの浜ゆで 
■本日の温物 真狩ハーブ豚と根菜のトマト煮 
■本日の一品 2 点盛り 
・道産北あかりの炭焼き 
・道産牛のハツ串 
■本日の食事 焼きおにぎりの桜海老餡掛け 香の物 
 
※メニュー内容は仕入れ状況により変更となる場合がございます。 
※苦手な食材・料理、ご要望がございましたらお申し付けください。できる限り対応させていただきま



す。 
 
 
●飲み放題付き「旬の豊コース」（弥生 3 月） 
8,000 円（税込み）／品数 9 品・料理 18 品（全品個別盛り）＋レギュラー飲み放題付き（2 時間） 
 
■本日の先付 3 点盛り 
・蛍いかと菜花の酢みそ 
・出し巻き玉子 しらすおろし 
・合鴨ロースのたたき 
■本日の刺身 アワビ入り、旬の刺身 5 点盛り 
■本日の焼物 道産牛の炭焼き 
■本日の中皿 根室花咲がにの浜ゆで 
■本日の温物 真狩ハーブ豚と根菜のトマト煮 
■本日の一品 2 点盛り 
・道産北あかりの炭焼き 
・道産牛のハツ串 
■本日の食事 にぎり鮨 3 貫 
■本日の味噌汁 
■本日の甘味 
 
※メニュー内容は仕入れ状況により変更となる場合がございます。 
※苦手な食材・料理、ご要望がございましたらお申し付けください。できる限り対応させていただきま
す。 
 
 
 
 全てが北海道の旬づくし。北海道「満喫」「贅沢」コース 
 
●料理のみ、全て北海道の旬づくし「北海道満喫コース」（弥生 3 月） 
5,000 円（税込み）／品数 8 品・料理 16 品（全品個別盛り） 
プラス 2,000 円でプレミアム飲み放題付き（2 時間） 
 
■本日の先付 4 点盛り 
［知内］一番刈りニラと蛸の酢みそ 
［道産］豆腐の山わさびのせ 
［十勝］月光百合根の茶碗蒸し 
［新得］地鶏のたたき 
■本日の刺身［根室］花咲がに入り、北の魚貝刺し 4 点盛り 
■本日の炭焼き 2 点盛り 



［宗谷］ほっけ一夜干し 
［根室］氷下魚一夜干し 
■本日の中皿［札幌森住製麺さん］ラーメンサラダ 
■本日の一品［白糠］エゾ鹿肉のロースト 
■本日の温物［道産］じゃがいものミルクバター煮 
■本日の食事［根室］いくらとサーモンの二色丼ぶり 香の物 
■本日の甘味 
 
※メニュー内容は仕入れ状況により変更となる場合がございます。 
※苦手な食材・料理、ご要望がございましたらお申し付けください。できる限り対応させていただきま
す。 
 
 
●料理のみ、全て北海道の旬づくし「北海道贅沢コース」（弥生 3 月） 
8,000 円（税込み）／品数 9 品・料理 19 品（全品個別盛り） 
プラス 2,000 円でプレミアム飲み放題付き（2 時間） 
 
■本日の先付 4 点盛り 
［知内］一番刈りニラと蛸の酢みそ 
［道産］豆腐の山わさびのせ 
［十勝］月光百合根の茶碗蒸し 
［新得］地鶏のたたき 
■本日の刺身［道産］北寄入り、北の魚貝刺し 5 点盛り 
■本日の炭焼き 2 点盛り 
［道産］牛肉の炭焼き 
［道産］北あかりのふかし バター 
■本日の中皿［根室］花咲がにの浜ゆで 
■本日の温物［オホーツク］きんきの寄せ蒸し 
■本日の一品［白糠］エゾ鹿肉のロースト 
■本日の食事 北のにぎり鮨 3 貫 
■本日の味噌汁 
■本日の甘味 
 
※メニュー内容は仕入れ状況により変更となる場合がございます。 
※苦手な食材・料理、ご要望がございましたらお申し付けください。できる限り対応させていただきま
す。 
 
 
 
 宴会コース限定 飲み放題メニュー 



 
■レギュラー飲み放題メニュー（2 時間飲み放題） 
 
◎【極冷え】ハイボール 
ハイボール／ジンジャーハイボール／コーラハイボール／男梅ハイボール／洋なしハイボール／温州み
かんハイバール／グァバハイボール／ラムネハイボール 
◎サワー＆酎ハイ 
レモンサワー／ライムサワー／男梅サワー／ナポリンサワー／カルピスサワー／洋なしサワー／温州み
かんサワー／グァバサワー／ラムネサワー／ウーロンハイ／緑茶ハイ／ジャスミンハイ 
◎樽生ビール 
アサヒ スーパードライ樽生 
アサヒ ドライゼロ（ノンアルコール 0.00%） 
◎梅酒・果実酒 
鶯宿梅（おうしゅくばい）／鍛高譚（たんたかたん）の梅酒 
◎ワイン 
白ワイン／赤ワイン 
◎本格焼酎 
⾦⿊（芋焼酎）／きたのゆめ（⻨焼酎／北海道限定）／米蔵（米焼酎）／残波 ⿊（泡盛）／鍛高譚（し
そ焼酎）／割り水焼酎「さつま美人（芋焼酎）」 
◎地酒 
高砂法螺吹（純米）／宮寒梅（純米）／一白水成（純米）／大雪乃蔵（本醸造）／なまら超辛（本醸造）
／北の勝（本醸造）／一ノ蔵（本醸造）／日高見（本醸造）／くどき上手（純米）／本日のおすすめ地
酒 
◎ソフトドリンク 
ペプシコーラ／ジンジャーエール／リボンナポリン／メロンソーダ／カルピスウォーター 又は ソー
ダ／100％オレンジジュース／100％グレープフルーツジュース／100％アップルジュース／ウーロン茶
／緑茶／ジャスミン茶 
 
 
■プレミアム飲み放題メニュー（2 時間飲み放題）／プラス 2000 円 
※飲み放題コースの場合プラス 500 円でグレードアップ 
 
◎【極冷え】ハイボール 
ハイボール／ジンジャーハイボール／コーラハイボール／男梅ハイボール／洋なしハイボール／温州み
かんハイバール／グァバハイボール／ラムネハイボール 
◎サワー＆酎ハイ 
レモンサワー／ライムサワー／男梅サワー／ナポリンサワー／カルピスサワー／洋なしサワー／温州み
かんサワー／グァバサワー／ラムネサワー／ウーロンハイ／緑茶ハイ／ジャスミンハイ／北海道コーン
茶ハイ／知覧緑茶ハイ 
◎樽生ビール 
アサヒ エクストラコールド 



アサヒ スーパードライ樽生 
アサヒ ドライゼロ（ノンアルコール 0.00%） 
◎梅酒・果実酒 
鶯宿梅（おうしゅくばい）／鍛高譚（たんたかたん）の梅酒 
◎ワイン 
白ワイン／赤ワイン 
◎本格焼酎 
⾦⿊（芋焼酎）／きたのゆめ（⻨焼酎／北海道限定）／米蔵（米焼酎）／残波 ⿊（泡盛）／鍛高譚（し
そ焼酎）／割り水焼酎「さつま美人（芋焼酎）」 
◎地酒 
二世古（純米）／高砂法螺吹（純米）／宮寒梅（純米）／一白水成（純米）／赤武（純米）／上川大雪 十
勝（純米）／大雪乃蔵（本醸造）／なまら超辛（本醸造）／北の勝（本醸造）／一ノ蔵（本醸造）／日
高見（本醸造）／紀土（純米吟醸）／澤の花（純米吟醸）／東洋美人（純米吟醸）／くどき上手（吟醸）
／本日のおすすめ地酒 
◎ソフトドリンク 
ペプシコーラ／ジンジャーエール／リボンナポリン／メロンソーダ／カルピスウォーター 又は ソー
ダ／100％オレンジジュース／100％グレープフルーツジュース／100％アップルジュース／ウーロン茶
／緑茶／ジャスミン茶／北海道コーン茶／知覧緑茶 
 
 
■営業時間外のご利用や、お料理の内容、ご予算をはじめ、 
様々なご要望、ご相談にお応えいたします。ご遠慮なくお申し付けください。 
 




